Пояснительная  записка
Рабочая программа по технологии для неделимого  8 класса для сельской школы разработана на основе федерального компонента государственного стандарта основного общего образования,  Примерной  программой  основного  (общего)  образования, авторской программы « Технология»- модифицированный вариант для неделимых 5-8 классов ( автор Н.П. Литвиненко, О.А. Чельцова, Т.А. Подмаркова) с учетом требований образовательного стандарта и ориентирована на работу по учебникам под редакцией В.Д. Симоненко.
Рабочая программа включает  разделы: пояснительную записку, календарно- тематический план, содержание разделов, требования к уровню подготовки учащихся.
Данная рабочая программа по  технологии  предназначена для обучения учащихся  8 класса   средней общеобразовательной школы   и  рассчитана на 34 часа, по  1 часу  в неделю.
Эта  программа разработана с учётом интересов обоих групп учащихся, как мальчиков, так и девочек и предназначена для работы в неделимых классах, её  применение возможно так же и в классах, делящихся на группы. 
Базовыми  являются разделы: «Кулинария», «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов», «Технология ведения дома»,     «Творческие проектные работы». В программу включен также раздел «Современное производство и профессиональное образование».   В программе вместо раздела «Дизайн пришкольного участка» , включен раздел «Сельскохозяйственный труд», так как имеется пришкольный участок, обработка которого уже традиционно сложилась ( выращиваются овощные и цветочно- декоративные растения). Часы отведенные для раздела «Электротехнические работы» отданы на раздел «Сельскохозяйственный труд».
Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. Соответствующая тема по учебному плану программы дается в конце каждого года обучения. Вместе с тем, методически возможно построение годового учебного плана занятий с введением творческой, проектной деятельности в учебный процесс с начала или с середины учебного года. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи.
Главной целью предмета « Технология» является подготовка учащихся к самостоятельной трудовой жизни в современном информационном постиндустриальном обществе.
Независимо от изучаемых технологий, содержанием программы по направлению «Технология. Обслуживающий труд» предусматривается изучение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

· культура и эстетика труда;
· получение, обработка, хранение и использование информации;
· основы черчения, графики, дизайна; 
· элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;
· знакомство с миром профессий, выбор жизненных, профессиональных планов учащимися;
· влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;
· проектная деятельность;
· история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

Цели и задачи  :
· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;
· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;
· развитие познавательных интересов, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;
· получение опыта применения технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.
Формирование технологической культуры в первую очередь подразумевает овладение учащимися общетрудовыми и жизненно важными умениями и навыками, так необходимыми в семье, коллективе, современном обществе, поэтому основная задача, решение которой предполагается при изучении курса «Технология», - это приобретение жизненно важных умений. 
Данная программа уделяет особое внимание ручному труду учащихся, так как навыки ручного труда всегда будут необходимы и профессионалу и просто в быту, в семейном «разделении труда». В век автоматизации и механизации создается опасность зарождения «безрукого» поколения.
Отличие данной разработки от имеющихся программ состоит в том, что она не предусмотрена для проведения занятий в основных классах. Опыт работы в неделимых классах показал показал целесообразность линейного подхода к преподаванию разделов, способствующих решению современных образовательных задач.
Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда (в обобщенном виде). При этом предполагается, что изучение материала программы, связанного с практическими работами, должно предваряться необходимым минимумом теоретических сведений.  












Тематическое  планирование 8  класс
	№
п/п
	Разделы и темы  
	Кол-
во
часов

	1
	Вводное  занятие. Инструктаж  по  ТБ
	1

	
	Сельскохозяйственный труд (осенние работы)
	4

	2
	Уборка  урожая капусты
	1

	3
	Осенняя обработка почвы
	1

	4
	Сбор урожая моркови
	1

	5
	Подготовка цветочных  клумб к зимнему периоду
	1

	
	Кулинария
	5

	6
	Виды домашней птицы
	1

	7
	Способы определения готовности блюд
	1

	8
	Расчет стоимости продуктов, меню
	1

	9-10
	Способы консервирования фруктов и ягод
	2

	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	5

	11
	Декорирование в стиле «декупаж»
	1

	12
	Технология декорирования изделия
	1

	13
	Поэтапное изготовление изделия 
	1

	14
	Окончательная обработка изделия
	1

	15
	Синтетические волокна
	1

	
	Творческие проектные работы 
	5

	16
	Творческие проектные работы
	1

	17
	Технология выполнения изделия
	1

	18
	Технология выполнения изделия
	1

	19
	Экономическое и экологическое обоснование проекта
	1

	20
	Защита проекта
	1

	
	Технология ведения дома
	7

	21-22
	Ремонт помещений
	2

	23
	Санитарно-технические работы
	1

	24
	Расходы семьи и их планирование
	1

	25
	Бюджет семьи
	1

	26
	Анализ потребительских качеств товаров и услуг
	1

	27
	Права потребителя и их защита
	1

	
	Современное производство и профессиональное образование
	4

	28
	Сферы и отрасли современного производства
	1

	29
	Понятие о профессии. Оплата труда
	1

	30
	Роль профессии в жизни человека
	1

	31
	Диагностика склонностей и качеств личностей
	1

	
	Сельскохозяйственный труд (весенние работы)
	3

	32
	Посадка рассады
	1

	33
	Весенняя обработка почвы
	1

	34
	Посев овощных культур
	1

	
	Итого:
	34

































В результате обучения обучающиеся

должны знать:
правила техники безопасности и санитарно- гигиенические требования;
технологию приготовления и требования к качеству готовых блюд, правила подачи к столу;
правила оказания первой медицинской помощи при ожогах и поражениях током, пищевых отравлениях;
виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, различные материалы и приспособления, применяемые в художественных ремеслах;
основные свойства волокон и тканей из них;
виды ремонтно-отделочных работ, материалы и инструменты для ремонта и отделки помещений; виды санитарно-технических работ, оборудования; принципы ухода за одеждой и обувью; цели и значение семейной экономики;
сферы современного производства, пути получения профессионального образования;

должны уметь:
рационально организовывать рабочее место и соблюдать правила безопасности труда и личной гигиены, оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;
определять качество продуктов, готовность блюд, способы подачи готовых блюд к столу; заготавливать на зиму овощи и фрукты;
владеть простейшими способами технологии художественной отделки изделий;
проводить разработку учебного проекта изготовления с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
понимать содержание инструкционно-технологических карт и пользоваться ими при выполнении работ;
находить необходимую информацию; осуществлять контроль качества изготовляемых изделий;
выполнять технологические операции с использованием инструментов, приспособлений, оборудования;
планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий;
применять политехнические и технологические знания и умения к самостоятельной практической деятельности;
находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования и о их путях получения профессионального трудоустройства;
использовать знания и умения, приобретенные в практической деятельности и повседневной жизни:
для консервирования и заготовки пищевых продуктов в домашних условиях;
проектирования и изготовления полезных изделий из конструкционных и поделочных материалов;
выполнения различных видов художественного оформления изделий;
планирования и оформления интерьера комнаты;
ухода за одеждой и обувью;
безопасной эксплуатации электротехнических и электробытовых приборов; ведения экологически здорового образа жизни;
построения планов профессиональной карьеры, выбора пути продолжения образования или трудоустройства.





Календарно-тематический план 8 класс

	№ п/п
	Тема урока
	Кол-во часов
	Элементы содержания
	
Требования к уровню подготовки обучающихся
	
Практическая работа
	Дата 

	
	
	
	
	
	
	план
	факт

	
	ВВОДНОЕ ЗАНЯТИЕ (1 ч.)

	1
	Вводный урок. Инструктаж по ТБ
	1
	      Правила поведения в кабинете «Технология» и внутренний распорядок; программа и задачи курса «Технология» в 8 классе; 
        правила ТБ и санитарно-гигиенические требования.

	 Знать: 
- правила поведения в кабинете «Технология» и внутренний распорядок; 
      -  правила ТБ и санитарно-гигиенические требования.
	Изучение правил внутреннего распорядка и правил ТБ.
	
	

	
	СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЙ ТРУД (4 ч.) 

	2
	Уборка урожая капусты
	1
	Инструктаж по правилам техники безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарем.
Правила сбора урожая капусты.
	Знать: 
 - правила безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарем;
-правила сбора капусты.
Уметь:
 - использовать различный инвентарь при работе на участке.
	Повторение  правил ТБ. 
Уборка капусты
	
	

	3
	Осенняя обработка почвы
	1
	Правила ТБ.
Внесение удобрений. Перекопка земли.

	Знать:
-правила перекопки земли и внесения удобрений.
Уметь:
вносить удобрения в почву
	Перекопка пришкольного участка
	
	

	4
	Сбор урожая моркови
	1
	  Правила сбора капусты. Виды капусты. Правила ТБ

	  Знать: 
 - виды моркови, сроки уборки моркови;
Уметь:
 -рассказать о сортах моркови
	Сбор урожая моркови
	
	

	5
	Подготовка цветочных клумб к зимнему периоду
	1
	Многолетние цветы. Правила укрытия клумб от морозов. Удобрение клумб.
	Знать: 
 -  особенности выращивания многолетних цветов.
Уметь:
 - рассказать об условиях выращивания .
	Подготовка клумб к зиме.
	
	

	КУЛИНАРИЯ (5 ч.)

	6
	Виды домашней птицы
	1
	Значение мяса в питании человека. Первичная обработка птицы: оттаивание, опаливание, потрошение, промывание. Основные, вспомогательные, комбинированные приемы тепловой обработки кур. Способы определения свежести мяса. Санитарно- гигиенические требования.
	Знать: 
 - значение мяса  в питании человека;
  - технологию обработки птицы 
 Уметь: 
-выполнять первичную обработку птицы
 
	Конспект.
	
	

	7
	Способы определения готовности блюд
	1
	Время приготовление и способы определения готовности кулинарных блюд. Обработка приёмов при разделывании птицы. Требования к оформлению готовых блюд
	Знать:
-способы определения готовности блюд.
Уметь:
 разделывать птицу и оформлять готовое блюдо; соблюдать правила хранения пищевых продуктов.



	Конспект.
	
	

	8
	Расчет стоимости продуктов, меню
	1
	Требования к качеству готовых блюд. Составление меню. Расчет стоимости продуктов. Способы подачи готовых блюд к столу, правила пользования столовыми приборами, приёма гостей и поведения за столом. Складывание салфеток различными способами. Как дарить и принимать подарки. Время продолжительности визита.
	Знать:
-способы подачи готовых блюд к столу; правила этикета
Уметь:
-пользоваться столовыми приборами;  соблюдать правила приема гостей и культуру поведения за столом; выполнить расчет стоимости продуктов, меню.

	Составление меню.
	
	

	9-10
	Способы консервирования фруктов и ягод
	2
	Способы консервирования. Преимущества и недостатки пастеризации и стерилизации. Значение кислотности плодов. Технологии консервирования. Первичная обработка фруктов и ягод. Подготовка банок. Стерилизация. Условия и сроки хранения компотов. ТБ 
	Знать:
-технологию консервирования
- правила ТБ
Уметь:
-подготавливать банки и крышки для консервирования,
-делать расчет концентрации сиропа,
-соблюдать правила хранения пищевых продуктов,
-соблюдать ТБ.
	Конспект.
	
	

	
	СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ ( 5 ч.)

	11
	Декорирование в стиле «декупаж»
	1
	Краткие сведения из истории. Ассортимент изделий, выполненных в технике декупаж. Сырьё, материалы и приспособления. ТБ.
	Знать:
Современные направления декорирования , правила ТБ.
Уметь:
-декорировать изделия в технике « декупаж»
-подбирать цветовую гамму и материал
-оценивать свою деятельность.
	Конспект.
	
	

	12
	Технология декорирования изделия
	1
	Технология и обработка техники выполнения изделия. Требования, предъявляемые к готовому изделию. ТБ
	Знать:
-основные приемы выполнения декорирования изделия, ТБ.
Уметь:
-выполнять требования, предъявляемые к готовому изделию
	Подготовить материалы к работе.
	
	

	13
	Поэтапное изготовление изделия.
	1
	Подготовка поверхности, грунтовка, сушка изделия. Заготовка фрагментов салфетки, закрепление на изделии.
	Знать:
-основные этапы выполнения изделия.
Уметь:
Закреплять фрагменты салфетки на заготовке.
	Изготовление изделия
	
	

	14
	Окончательная обработка изделия
	1
	Покрытие лаком готового изделия. Уход за изделиями в процессе эксплуатации.
	Знать:
-технологию окончательной обработки изделия.
Уметь:
-ухаживать за готовыми изделиями.
	Заключительная работа.
	
	

	15
	Синтетические волокна
	1
	Классификация химических волокон. Способы получения. Промышленное значение при изготовлении тканей. Свойства синтетических волокон. Сложные, мелкоузорчатые и крупноузорчатые переплетения нитей в тканях. Размерные величины ткани.
	Знать:
-свойства синтетических тканей.
Уметь:
-определять вид ткани сложных структур, синтетические и искусственные нити в тканях;
-сравнивать прочность ниток из различных волокон.
	Конспект.
	
	

	ТВОРЧЕСКАЯ ПРОЕКТНАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ (5 ч.)

	16
	Творческие проектные работы
	1
	Правильное оформление  творческих проектов, соблюдение последовательности выполнения проекта. Выбор темы проекта. Презентация. Выбор материалов.

	Знать:
 - последовательность выполнения проекта;
 - правильное оформление творческих проектов.
Уметь: 
 - правильно оформить проект (документация, слайдовая презентация).
	Оформление проекта.
	
	

	17
	Технология выполнения изделия
	1
	Подбор материалов и инструментов. Технология выполнения выбранного изделия.
	Знать:
-технологию проектируемого изделия.
Уметь:
-подбирать материалы и инструменты
	Изготовление изделия.
	.
	

	18
	Изготовление изделия
	1
	Последовательность выполнения изделия. Значимость соблюдения требований безопасности труда.
	Знать:
-последовательность изготовления изделия.
Уметь:
-последовательно выполнять изделие
	Изготовление изделия.
	
	

	19
	Экономическое и экологическое обоснование проекта.
	1
	Расчет себестоимости готового изделия. Защита проекта. 
	Знать:
-экономическую и экологическую сущность проектируемого изделия.
Уметь:
-рассчитывать себестоимость изделия
	Расчет себестоимости изделия.
	
	

	20
	Защита проекта.
	1
	Презентация готового изделия. Защита проекта. Распределение работы при коллективной деятельности
	Знать:
-формы защиты проекта и требования к ним.
Уметь: 
 -  уметь  представить выполненную работу.
	Защита творческих проектов.
	
	

	
	ТЕХНОЛОГИЯ ВЕДЕНИЯ ДОМА. (7 ч.)

	21
	Ремонт помещений
	1
	Характеристика распространенных технологий ремонта и отделки жилых помещений. Инструменты. Подбор строительных материалов по каталогам. Соблюдение ТБ и СГ требований. Экологическая безопасность
	Знать:
-влияние применяемых материалов на экологическую среду.
Уметь:
-подбирать строительные материалы по каталогу
-планировать ремонтно-отделочные работы с указанием материалов, инструментов, оборудования
	Конспект.
	
	

	22
	Эскиз декоративного украшения интерьера
	1
	Подбор декоративных украшений интерьера. Элементы декора: гармоничное соответствие вида плинтусов, карнизов, ламбрекенов стилю интерьера жилого помещения
	Знать:
-элементы декора
Уметь:
-разработать эскиз декоративного украшения интерьера в соответствии с требованиями к жилому помещению
	Эскиз декоративного украшения интерьера
	
	

	23
	Санитарно-технические работы
	1
	Правила эксплуатации систем теплоснабжения, водоснабжения, канализации. Причины подтекания. Способы ремонта. Соблюдение ТБ. Профессии.
	Знать:
-правила эксплуатации системы тепло- и водоснабжения, канализации.
Уметь:
-определять причины протечек в кранах, вентилях и сливных бачках канализации
	Конспект
	
	

	24
	Расходы семьи и их планирование
	1
	Рациональное планирование расходов на основе актуальных потребностей семьи. Значение изучения цен на рынке. Выбор способа совершения покупки. 
	Знать:
-рациональное планирование расходов.
Уметь:
-определять возможности семейного бюджета, виды расходов семьи.
	Конспект
	
	

	25
	Бюджет семьи
	1
	Доходная и расходная часть бюджета семьи. Структура семейного бюджета. Расчет минимальной стоимости потребительской корзины. Маркировка, этикетка, вкладыш, штрих-код, условные обозначения.
	Знать:
-доходную и расходную части бюджета семьи.
Уметь:
-читать штрих-код, этикетку продуктов
-оценивать затраты на питание семьи на неделю
-определять пути снижения затрат
	Проверочная работа
	
	

	26
	Анализ потребительских качеств товаров и услуг
	1
	Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор объекта на основе анализа. Качество товаров, их хранение, безопасность эксплуатации или употребления. Прибыль, патент, лицензия, фирма, реклама.
	Знать:
-основные источники информации о товарах.
Уметь:
-определять положительные и отрицательные потребительские качества вещей
-анализировать сертификат соответствия на купленный товар
	Определить экономию средств на питание (за счет дачи)
	
	

	27
	Права потребителя и их защита
	1
	Изучение цен на рынке товаров и услуг. Потребительская корзина. Защита прав потребителя, сборники законов РФ
	Знать:
-права потребителей и способы их защиты.
Уметь:
-пользоваться сборниками законов РФ по защите прав потребителей
	Конспект
	
	

	СОВРЕМЕННОЕ ПРОИЗВОДСТВО И ПРФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАНИЕ (4 ч.)

	28
	Сферы и отрасли современного производства
	1
	Сферы и отрасли современного производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Анализ структуры предприятия
	Знать:
-сферы современного производства
Уметь:
-анализировать структуру предприятия
-находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования
	Конспект
	
	

	29
	Понятие о профессии. Оплата труда
	1
	Понятие о профессии , специальности, квалификации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда. Построение плана профессиональной карьеры
	Знать:
-о профессиональном делении работников
Уметь:
-определять факторы, влияющие на уровень оплаты труда
-использовать приобретенные знания в практической деятельности для выбора пути продолжения образования или трудоустройства

	Составить схему структуры профессионального деления предприятия, в котором работает один из членов семьи
	
	

	30
	Роль профессии в жизни человека
	1
	Роль и виды массовых профессии производства и сервиса. Региональный рынок труда и его конъюнктура. Источники получения информации о профессиях и путях профессионального образования
	Знать:
-о роли профессии в жизни человека
Уметь:
-находить источники информации о профессиональном образовании
	Конспект
	
	

	31
	Диагностика склонностей и качеств личности
	1
	Интересы и увлечения человека. Определение склонностей и качеств личности, построение планов профессионального образования и трудоустройства. Возможности построения карьеры в профессиональной деятельности
	Знать:
-о роли качеств личности в профессиональной ориентации
Уметь:
-находить информацию о региональных учреждениях профессионального образования, 
-сопоставлять свои способности и возможности с требованиями профессии
	Описать свою будущую профессию
	
	

	СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫЙ ТРУД (4 ч.)

	32
	Посадка рассады
	1
	Растения высаживаемые рассадным способом ( томаты, перец, капуста и т.д.). Правила посева. Подготовка почво-грунта, тары. Инструменты и приспособления для выращивания рассады. Уход за рассадой. 
	Знать:
-правила посева рассады и ухода за ней
Уметь:
-ухаживать за рассадой
-подготавливать почву для посадки
	Посев рассады капусты
	
	

	33
	Весенняя обработка почвы
	1
	Перекопка почвы. Внесение удобрений. Разравнивание земли. ТБ
	Знать:
-правила ТБ
Уметь:
-подготавливать почву для посадки растений
	Перекопка участка
	
	

	34
	Посев овощных культур
	1
	Правила посева овощных культур ( морковь, свекла). ТБ
	Знать:
-правила посева моркови и свеклы
Уметь:
-высеивать семена овощных культур
	Посев моркови
	
	






















Содержание

1.Вводное занятие. Инструктаж по ТБ		
Сельскохозяйственный труд (осень) (4 часа)

Основные теоретические сведения
	Правила сбора урожая овощных культур (морковь, капуста).	 Осенняя обработка почвы. Подготовка клумб к зимнему периоду. Правила ТБ. Виды и сорта овощных культур. Внесение удобрений
Практические работы
	Уборка урожая моркови и капусты. Осенняя обработка почвы	
Варианты объектов труда
	Овощные культуры.
Кулинария (5 часов).
Технология приготовления пищи (2 ч).
Блюда из птицы  
Основные теоретические сведения
Виды домашней птицы и их кулинарное употребление. Виды тепловой обработки, применяемые при приготовлении блюд из домашней птицы. Время приготовления и способы определения готовности кулинарных блюд. Оформление готовых блюд при подаче к столу. 
Варианты объектов труда.
Блюда из птицы. 
Сервировка стола   (2 ч).
Основные теоретические сведения
Приготовление закусок, десерта и пр. Требования к качеству и оформлению готовых блюд. Способы подачи готовых блюд к столу, правила пользования столовыми приборами. Правила поведения за столом и приема гостей. Как дарить и принимать цветы и подарки. Время и продолжительность визита.
Практические работы
Составление меню, расчет количества и стоимости продуктов. Сервировка стола к обеду. Аранжировка стола цветами. Складывание салфеток различными способами. Изготовление приглашения.
Варианты объектов труда.
Приглашения к празднику. Меню. Расчет стоимости продуктов. Эскиз и сервировка стола.

Заготовка продуктов  (2  ч). 

Основные теоретические сведения
Способы консервирования фруктов и ягод. Преимущества и недостатки консервирования стерилизацией и пастеризацией. Значение кислотности плодов для консервации.  Стерилизация в промышленных и домашних условиях. Время стерилизации. Условия максимального сохранения витаминов в компотах. Условия и сроки хранения компотов. 
Варианты объектов труда.
Компот из яблок и груш.
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов (5 часов).
Рукоделие. Художественные ремесла (5 ч).
Декорирование в технике «декупаж»
Основные теоретические сведения
Ассортимент изделий, выполняемых в технике «декупаж». Материалы и инструменты для вязания. Салфетки для декупажа. Лак для работы.
Практические работы
Декорирование деревянных, пластиковых и стеклянных изделий
Варианты объектов труда.
Тарелки, разделочные доски и т.д. 
Элементы материаловедения   (1 ч).
Основные теоретические сведения
Синтетические волокна, технология их производства и эксплуатационные свойства. Материалы для соединения деталей в швейных изделиях. Сложные, мелкоузорчатые и крупноузорчатые переплетения нитей в тканях. Размерные величины ткани, их влияние на способ раскладки выкройки и технологию пошива изделия.
Практические работы
Определение синтетических и искусственных нитей в тканях. Исследование сравнительной прочности ниток из различных волокон.
Варианты объектов труда.
Коллекция тканей и ниток из синтетических и искусственных волокон.
Творческие, проектные работы ( 5 часов).
Примерные темы
Сервировка праздничного стола.
Изготовление изделия в технике «декупаж»
Технологии ведения дома (7 часа) .
Ремонт помещений  (2  ч).

Основные теоретические сведения
Характеристика распространенных технологий ремонта и отделки жилых помещений. Инструменты для ремонтно-отделочных работ. Подготовка поверхностей стен помещений под окраску или оклейку. Технология нанесения на подготовленные поверхности водорастворимых красок, наклейка обоев, пленок, плинтусов, элементов декоративных украшений. Соблюдение правил безопасности труда и гигиены при выполнении ремонтно-отделочных работ. Применение индивидуальных средств защиты и гигиены. Экологическая безопасность материалов и технологий выполнения ремонтно-отделочных работ. Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических и ремонтно-отделочных работ

Практические работы
Выполнение эскиза жилой комнаты (гостиной, спальни). Подбор строительно-отделочных материалов по каталогам. Определение гармоничного соответствия вида плинтусов, карнизов и др. стилю интерьера. Выбор обоев, красок, элементов декоративных украшений интерьера по каталогам. Эскиз оформления приусадебного (пришкольного) участка с использованием декоративных растений
Варианты объектов труда.
Учебные стенды, каталоги строительно-отделочных материалов, Интернет.

Санитарно-технические работы  (1 час).
Основные теоретические сведения
Правила эксплуатации систем теплоснабжения, водоснабжения и канализации. Устройство современных кранов, вентилей, смесителей, сливных бачков. Причины подтекания воды в водоразборных кранах и вентилях, сливных бачках. Способы ремонта. Соблюдение правил предотвращения аварийных ситуаций в сети водопровода и канализации.
Профессии, связанные с выполнением санитарно-технических работ.
Практические работы.
Ознакомление с системой теплоснабжения, водоснабжения и канализации в школе и дома. Подбор по каталогам элементов сантехники для ванной комнаты и туалета.
Варианты объектов труда
Каталоги санитарно-технического оборудования, справочники, рекламная информация, Интернет.

Бюджет семьи. Рациональное планирование расходов (4 час).
Основные теоретические сведения
Рациональное планирование расходов на основе актуальных потребностей семьи. Бюджет семьи. Анализ потребительских качеств товаров и услуг. Права потребителя и их защита.
Практические работы
Изучение цен на рынке товаров и услуг с целью минимизации расходов в бюджете семьи. Выбор способа совершения покупки. Расчет минимальной стоимости потребительской корзины. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности на основе анализа потребностей местного населения и рынка в потребительских товарах.
Варианты объектов труда.
Рекламные справочники по товарам и услугам, сборники законов РФ.
Современное производство и профессиональное образование (4  часа).
Сферы производства и разделение труда  (2  часа).
Основные теоретические сведения
Сферы и отрасли современного производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Разделение труда. Приоритетные направления развития техники и технологий в легкой и пищевой промышленности. Влияние техники и технологий на виды и содержание труда. Понятие о профессии, специальности и квалификации работника. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.
Практические  работы
Анализ структуры предприятия легкой промышленности. Анализ профессионального деления работников предприятия. Ознакомление с деятельностью производственного предприятия или предприятия сервиса. Экскурсия на предприятие швейной промышленности.
Варианты объектов труда.
Устав предприятия. Данные о кадровом составе предприятия и уровне квалификации работников. 

Пути получения профессионального образования  (2 часа).
Основные теоретические сведения
Роль профессии в жизни человека. Виды массовых профессий сферы производства и сервиса. Региональный рынок труда и его конъюнктура. Профессиональные качества личности и их диагностика. Источники получения информации о профессиях и путях профессионального образования. Возможности построения карьеры в профессиональной деятельности.
Практические работы
Знакомство с профессиями работников, занятых в легкой и пищевой промышленности. Анализ предложений работодателей на региональном рынке труда. Поиск информации о возможностях получения профессионального образования. Диагностика склонностей и качеств личности. Построение планов профессионального образования и трудоустройства.
Варианты объектов труда.
Единый тарифно-квалификационный справочник, справочники по трудоустройству, справочники по учебным заведениям, сборники диагностических тестов, компьютер, сеть Интернет.
[bookmark: _GoBack]	Сельскохозяйственный труд  (весна) (3 часа)
Основные теоретические сведения
	Весенняя обработка почвы. Правила внесения удобрений. Посев рассады и уход за ней. Прополка участка. Правила ТБ. Посев овощных культур в грунт. Правила ухода за посевами. 
Практические работы
	Посев овощных культур. Уход за рассадой. Прополка участка.	
Варианты  объектов труда
	Овощные культуры на участке












































Учебно-методический комплекс
	Список учебников для учеников и учителя:
Технология: 8 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений.- 2-е изд., перераб. ( Б.А. Гончаров, Е.В. Елисеева, А.А. Электов и др.); под. Ред. В.Д. Симоненко.-М.: Вентана-Граф,2012
	Дополнительная литература для учителя:
1.Все для дома, своими руками. Оригинальные идеи, полезные советы по домоводству. Главный редактор Н. Ярошенко. Москва. Издательский центр « Вентана-Граф» 2007
2.Технология: Конспекты уроков, элективные курсы: 5-9 класс/ Сост. Л.П. Барылкина, С.Е. Соколова.-М.: 5 за знания, 2006.-208 с.-(Методическая библиотека).
3.Успенская Н.Р. Практическое пособие для повара. Учеб. Пособие для проф.-техн. уч.-щ.-М.: Экономика, 1982.-176с.




